| BROWNES DI NNA £ OLGA

INGREDENT!:

® 20 g d cioccolato fondente
& 220 I di burro

= [30 gr di forina di tipo ‘00
o0 9 di cacao amaro in polvere
—=» |/2 cuechiaino di Jievito per dofki
e 220 I di 2ucchero

® t uova

0 un pizzico di sale

PROCEDIMENTO:

Metti il cioceolato e i burro tagqliati a pezzetti in un casseruolino e

foi cuoeere a bagnomaria, ino a completo &iogﬂimento di entrambi. Toca.Qi
i{ casseruolino dal fuoco e fascia rafifreddare per %uaﬂche_ minuto.

Nel frattempo prendi una ciotola e mescola insieme daring, fievito, cacao
amaro e safe.

n un'altra ciotofa unisci {0 zucchero alle uova aiutandoti con una frusta
finché. il composto non diventera chiaro.

Una volta rafifreddato, incorpora i composto di cioccofato e burro a
2ucchero e uova mescofando daf basso Verso Lafto con un cucchiaio.
Aggiungi a Pl riprese fe polveri setacciate, sempre. mescolando dal basso
verso {alto.

Ricopri una teqlia rettangolore di 2247 em ca. con carta da ormo.

Versa {impasto nella te%ﬂia e foi cuocere in foro preriscaldato a 180°
per 30 minuti. Lascia rafifreddare, poi Jcag.Qia i brownies a
rettangoli. Ritaglia fe figurine di Nina e Oga e posiziona un
pe_r&ona%io Su O%r\i reJCJCancaOQO. Spolvera i brownies con
2ucchero a velo. Rimuovi e figurine di carta.

Buon appetito!




