LE CROSTATINE DI NNA E OLGA

INGREDENT!:

& 500 ¥ di farina

250 I di burro

% uova

200 I di 2ucchero

| cuechiaino di Zievito per dolei

| cuechiaino di estratto di vaniglia
500 gr di marmeldata

| buccia d'arancia

| pizzico di sale

PROCEDMENTO:

Prendi una ciotola e versa allinterno o 2ucchero e if burro, a temperatura
ambiente, tagliato a cubetti. Aggiungi un pizzico di salle, fa buccia d'arancia
e un cucchioino di estratto di vaniglia. Mescola i tutto con Laiuto di una
frusto. Aggiungi due. uova intere e mescola. Aggiungi due tuorli e mescola
ouovamente. Aggiungi i fievito per dolei e fa darina. Mescola con
una spatofa. Spostati su una spianatoia dove ti ¢ possibile favorare
Qimpasto a mano. Spolvera i piano da favoro con della farina. Rovescia
Limpasto sul piano e inizia a favoraro con fe mani. Continua a favorarfo
finché non risulltera fiscio e compatto. Awolgi Limpasto nella pellicola
trasporente e fascia riposare in §figo per almeno un'ora. Tira duori Limpasto
da frigo e rispoliera il piano da favoro con fa dorina. Con un mattarelo
stendi Limpasto dinché. non avra uno spessore. di circa 5 mm. Prendi una teglia
e imburra fa base. Disponi una parte d'mpasto rella tegllia. Con una forchetta
foi dei fori sullla bose della crostata. Agdiund fa marmeQata. Prendi i
memory. di Nina e Oga e ritagllia i personaggi. Con un coltello ntq%qu Qe
figurine. dell memory. sulllimpasto restante. Disponi |
personaggi sullla crostata. nforna a 180° per 30 minuti.
Tira fuori dal formo e fascia raffreddare.
Buon appetito!
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