| BRCOTTI DI NNA £ OLGA

INGREDENT!:

& 500 I d Jarina

250 I di burro

4 uova

200 g di 2ucchero

| cuechiaino di fievito per dofi

» | cucchiaino di estratto di Vamﬂ.fba

@ 500 ar d marmelata
@ | buccia d'arancia
0

| pizzico di sale
00 gr di cioceolato bianco

PROCEDIMENTO:

Prendi una ciotofa e Versa allinterno fo zucchero e il burro, a temperatura ambiente,

‘10488

toglliato a cubetti. Aggiungi un pizzico di salle, fa buccia d'arancia e un cucchiaino d
estratto di vaniglia. Mescola i€ tutto con Laiuto di una ftusta. Aggiungi due uova
intere e meseola. Aggiungi due tuordi e mescola uovamente. Aggiungi il Revito per

dofei e fa farina. Mescola con una spatofa. Spostati su una spianatoia dove ti &
possibile fovorare Limpasto a mano. Spolvera il piano da favoro con della farina.
Rovescia Limpasto sul piano e inizia a favorado con fe mani. Continua a favorarlo
fincke. non risultera iscio e compatto. Awolgi Limposto nella pellicola trasparente

e {ascia riposare. in ftigo per almeno un'ora. Tira fuori Limpasto dal ftigo e rispolvera
il piano da favoro con fa darina. Con un mattarello stendi Limpasto finche non avra
uno spessore di circa 5 mm. Prendi una teca.Qia e imburra {a bose. Disponi una parte
dimpasto rella tegllia. Con una forchetta foi dei fori sulla bose della crostata.
Aggiungi fa marmeflata. Prendi i memory. di Nina e Oga e ritaglia Olga. Utilizza fa
sagoma di Oga per creare fe varie nuvole di impasto. Disponi i biscotti a nuvola sulla
tegllia e inforna a 80° per 30 minuti. Sciogd i cioccolato a bagnomaria e ut .Q_IZ?_CLQ,O per
ricoprire i biscotti. Wilizza fe Jocee d cioccolato per fare occhi
e bocea a ogni nuvola. Lascia rafifreddare.

Buon appetito!




